Ollandini expérimente I'aquaponie
sur son site de Santa Giulia

Le tourisme sous le signe du dévelol()ﬁ)sement durable, c'est le pari que veut relever le groupe Ollandini qui a installé

dans son établissement hotelier un

c’est un peu son dada.
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Jean-Mare Ollandini,
groupe éponyme, n'en st pas a son
coup d'essal en la matiére. Trés en-
gagé, il multiplie les actions inno
vanles pour un tourisme plus céeo-
responsable. Le site de Santa Giulia
a Porto-Vecchio, ol il exploite plu-
sieurs blissements, dont hotel
Moby Dick, est un peu un terrain
d'expérimentation pour le groupe.
Aprés son action pour la protection
des posidonies I'an dernier, lors de
I'échouage massif de cette plante
marine sur les cotes du sud de lile,
la création d'un restaurant de plage
"locavore” spécialisé dans le bio et
les circuits courts, le groupe Ollan-
dinis'est lancé en 2018 dans 1'aqua
ponie. Un dispositif hérité des Az-
Léques (voir cadre), savant mélange
de deux modeles d’'élevage et de
culture qui se complétent : I'aqua-
culture (élevage de poissons) et'hy-
droponie (culture hors-sol grace a
une eau enrichie en matiéres miné
rales).

De la serre a I'assiette

"Nous avons testé ce procédé écolo-
gique et économique qui associe la
culture des plantes et {'élevage de
poisson dans un circuit fermé a
notre siége a Ajaccio”, indique
Jean Marc Ollandini. "Le personnel
s'est beaucoup investi dans ce projet
[édérateur et novateur. Et face au
SUCCEs Tencontreé, nous avons voulu
le tester en grandeur nature @ Santa
Giwdia, Aujourd'hud, nous produi-
sons plusieurs sortes de fraises et de
la mentiie que nous utilisons pour
notre restaurant.” Au grand bon-
heur du chef du Moby Dick, Henrl
Carbonnel, qui n'est pas éuranger a

cette méthode. "V'ai découvert
l'aquaponie aux iles Malouines et je
suis ravi de refrouver ce procedé trés
prometieur en Corse', se réjouit le
chef qui propose déja de nom-
breuses variations de desserts au

tour de ses [r sues de l'aqua-
ponie.

un dispositif
qui porte ses fruits

Car le dispositif porte ses fruits:
600 fraisiers plantés (a la verticale)
et 400 kg de fruits déja récoltés !
"Nous somimes dans use phase test
cette année, l'idée serait de dévelop-
per un véritable potager pour bénéfi-
cier de ce circuit ultracourt, de la
serre a lassietze”, commente Hervé
Rochiccioli, directeur de hatel.
Les poissons - ici le tilipia - seront
également bientdt proposés a la
carte du restaurant. En effet, une
fois arrivés & maturité, "aprés une
croissance lente, qui leur confere
une véritable qualité gustative, ils
pourront étre également consom-
més", assure Henri Carbonnel.

Le site de production aquaponie
a étéinstallé a quelques pas de I'hé-
tel. Rien n'y a é1é laissé au hasard,
pas méme la lutte conure les nui-
sibles. "Nous avons installé des pe
tites maisons d coccinelles, inutile
donc d'utiliser des produits cii-
miques", se félicite le directewr du
Moby Dick. Le personnel de I'hotel
est particulierement impliqué dans
ce projet et participe & sa réussite.
Des actions pédagogiques pour sen-
sibiliser les clients - et pourquoi pas
les scolaires - sont également pré-
vues... Histoire de populariser ce
procédé qui gagne a étre connu du
plus grand nombre.
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positif prometteur de culture hors sol, alimenté en circuit fermé par un aquarium

ot

Culture et aquaculture, I'aquaponie combine les deux et permet a I'hotel Moby
Dick a Porto-Vecchio d'étre autosuffisant en fraises et herbes aromatiques,

Un dispositif qui porte ses fruits pour

le chef Henri Carbonnel. /~HOTOS . A

L’expérience est con(luante et va
s'étendre a d'autres cultures.

Une invention millénaire...

Rendements élevés pour peu d’efforts. Aucun produit chimique, au-
cun mjet polh.an Une économie d'eau entre 90 et 95% par rapport &
Laliste des S est longuc. Comme la
per I cette méthode de p utilisés
des millénaires par les Chinois etles Azteques. ade 'avenir devant
elle. Le principe est simple: il consiste & recréer un écosystéme minia-
twreen clrcult fermé avec I'aide d'un ou plusieurs aquariums. Les dé-
ées en nitrate) servent d'engrais natu-
rel. L'eau de I’ ‘aquarium ainsi chargé en éléments nutritifs est achemi-
née jusqu'aux plames  qui assl.mllem: les nun'lmems etfilrentl'eau
quiretourne al’ qui peut
étre utilisée par des pa.rucuhers a peute échel.le ou i plus grande
échelle par des




