C’est une tradition. Atten-
due par les pécheurs ama-
teurs ou professionnels, et sur-
tout par les gourmands. Et
dans le Cap Corse, ce n’est pas
ce qui manque. Ici, quand ar-
rive 'automne, c’est la saison
des todani (calmars) qui s'at-
trapent pres des ports a des
profondeurs allant d'une ving-
taine a une cinquantaine de
metres.

Jean-Pierre Polidori, fils de
pécheur et patron de la ve-
dette des sauveteurs en mer,
scrute l'horizon depuis
quelques jours. "Quelques pe-
cheurs sont déja sortis mais
pour l'instant, il n'y en a pas en-
core. Il fait un bon vent d’est et
on devrait commencer a en
voir. On les prend aussi les
soirs de lune. Les todani s'ap-
prochent des cotes pour man-
ger de petits crustacés, la on
peut les prendre dans
quatre-vingts centimetres
d'eau."

Ces céphalopodes qui res-
semblent a des seiches se pré-
sentent comme un régal pour
les amateurs de bons plats.
Chacun sa recette, sa petite as-
tuce pour en révéler toute la
saveur : farcis, a la poéle, au
court-bouillon en ragoit ou
pour accompagner des
pétes... La saison des todani se
termine en février.
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La péche aux todani,
une tradition
dans le Cap Corse

Les pécheurs attendent cette période de I'année avec impatience. /PHOTO ALAIN CAMOIN



