La saison des oursins demarre
apres une ouverture contrariee

La saison des oursins a débuté le 15 décembre mais, du fait du mauvais temps, les pécheurs n'ont pas pu satisfaire
les restaurateurs et les revendeurs professionnels. Ce n'est que depuis hier que la péche bat son plein

es oursins étaient cen
L sés montrer le bout de

leurs épines depuis le
15 décembre. Pourtant, jus
qu'a mercredi dernier, du co
té de la halle, des vendeuses
affichant un air décu ne pro
posaient que leur péche habi
tuelle. En milieu de semaine,
des arrivages enfin dignes de
cenom leur ontrendu le sou
rire. La saison des oursins dé
butait véritablement

"I'en ai eu ce matin, et je

suis plutdt satisfaite de leur
qualité, se félicite une com-
merg¢ante de la halle aux pois
sons. ['espére en avoir fous
les jours jusqu'en avril". Pour
dautres, c'est plus compli-
qué: "Je nisais beaucoup sur
les oursins... Je suis toujours
en attente de mes pécheurs.
Jespeére que la météo sera de
leur c6té, parce que nous en-
tamons une période ou les
Corses ne venlent manger
que ce produit”, souligne une
vendeuse.

L'exigence de qualité

Comme chaque année, les
aursins sont trits attendus
des amateurs. Les terrasses
des restaurants sont littérale-
ment prises d'assaut. Entre
chaleur humaine et brise io-
dée, le produir a ses adeptes
forcenés. "Entre décembre et
avril, je vais essentiellement
au restaurant pour manger
des oursins, glisse une Ajac-
cienne qui releve de cetle ca-
tégorie. Mais cela fait
quelques années que j'ai l'im-
ion qu'il est assez diffi-
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A la halle aux poissons comme chez les restaurateurs, les oursins ont enfin fait leur apparition.

cile de se faire plaisir en dé-
but de saison. On en trovwe fa-
cilement, mais ts sont rare-
ment pleins".

Comme d'autres de ses col-
ques, le pécheur Vincent
la préfére ne pas sortir en
mer plutdt que de ramener a
sa clientele des oursins

vides. ‘Je n'ai pas encore atta-
qué la péche. Non pas que je
sois feignant, mais je sais
combien les Ajacciens sont
exigeants sur la qualité du
produil, releve-t-il. Ce gue je
comprends parfaitement..."
professionnel aura donc
attendu cing jouw

verture officielle pour aller
en mer. "On ne peut pas dire
aqu'il 'y a pas d'oursins, i suf-
fit de mettre les pieds dans
l'ean pour le constater. Mais
la qualité n'est pas toujours
trés bonne”.

En eff
ui se can:

pour les marins
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aux oursins, une sortie in-
fructueuse t‘nrn‘.\pnml aune
perte financiere conside-
rable si le produit n'est pas
('l)l!f("'"ll‘ aux attentes. Pour
les restaurateurs, c'est la
méme histoire.
Nicolas et Sébastien,
rants du Bar du march

gé-

le mettent a la carte que s'il
est de belle qualité. "En cette
période, nos clients ne
viennent que pour ¢a, af

firme Sébastien. Nous fra

vaillons avec trois ou quatre
pécheurs. Si les oursins sont
moyens, nous préférons ne
pas les prendre car on perd de
l'argent. Nous en auons eu sa-
medi dernier et, depuis, onar

tend une belle péche. Lorsque
la qualité est au rendez-vous,
nous passons entre 80 et une
centaine de douzaines le
week-end", En semaine, la
movenne s’établit autour
d'une cinquantaine de dou

zaines,

Du caté du restaurant le
Beau rivage, le patron a pu
proposer ses premiers our-
sins mercredi midi. "J'en
cherche partout depuis le 15
er c'est seulement ce matin
que j'ai pu en prendre un
pen, vhserve Mony Raceah.
Mes clients m'appellent pour
réserver, mais s'il n'y a pas
d'oursins, ils annulent pour
la plupart”.

L'optimisme reste néan-
moins de mis Vextérienr
du golfe d'Ajaccio, ils sont
trés corrects pour la saison,
assure le pécheur Romain
Peron, qui a réalisé sa pre-
mitre peche hier. J'ai tronwé
de belles zones. Maintenant,
il faut que la météo reste clé-
mente."

De la a ce que les plus fer-
vents amateurs aillent
mettre un cierge i Uéglise, il
w'yaqu'un pas qui meéne ala
prochaine oursinade
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