Le miel, ce petit bijou
des saveurs corses

Rencontre avec un orfévre, Albert Guichard, que I'on croise sur le marché d’Ajaccio. Un
apiculteur qui, dans toutes les séquences de production, a fait le choix de travailler a 'ancienne

lorsque V'agitation cam-

mence a gagner les stands
du marché installés sur la
place des Palmic milie,
une jeune lourist nue du
Gard, souhaite débuter ses
vacances pn'-ll’ une note su-
crée et gouter les fameux
miels corses tant réputés
pour leurs parfums, "En
Corse, nous n'avons pus de
miels de culture. Notre terri-
toire est riche de plusieurs cen-
wiines de fleurs endémigues.
Clest ce qui donne a notre
miel ces notes subtiles de par-
Jums mélanges”, Wi explique
Fabrice Dugas, apiculleur
sur la commune d'Appietto.

Chaque matin, il vient
vendre s pmdm tion sur le
marché ajaccien. Sa passion
pour le miel, il la doit a son
heau-pire, Alberl Guichard,
qui lui a tout appris dans les
regles de I'art. Tout a l'an-
cienne, comme autrefois,
sans lintervention de ma-
chines.

"Tai essayé de me faire ai-
der par des machines, mais
[at trouvé que mon miel per-
dair en saveur. Alors je suis
wite revenucéoma méthode ma-
nuelle”, précise-1-il. Poursui-
vant depuis trois générations
le savoir-faire et la tradition
lamiliale, Fabrice désoper-
cule tous les bouchons de
cire 2 la main. Cela évite que
le miel s'échaufte, s’"évente et
ne se mélange & la cire. La
mise en flts et en pots se fait
également a mario, de fagon
4 ne pas rop mouvementer
le nectar des dieux.

Tel un orfévre, l'apiculteur
travaille ses ruchers avec la
plus grande délicatesse.

I | est 10 heures du matin,

“L'abeille butine dans un
rayon de 2 km en mayenne.
Alors, je place mes ruches par
rapport au miel que ](’ venx
Jaire. En regardar! les es
[florales présentes, je sa g
so modo le gont qu'il va
avoir’, confie-1-il, A I'image
d'un nez de parfumerie, il
compose son miel en jouant
surl'environnement.

Vigilance sanitaire

Malheureusement, depuis
dix ans I'apiculteur constate
une perte de 50 % de sa pro-
duction. La santé des abeilles

en seraient la cause. "Il nows
Sawt traveiller dewx fois plus
sur le terrain et hien
connaitre la biologie de
l'abeille. C'est pour cela que je
Jabrigque ma propre cire car
toutes celles du commerce
contiennent des traces de pes-
ticides ¢t d'herbicides. Cela
donne des reines moins bien
fécondées. Nous devons étre
rés vigitants ", insiste-t-il.

Les épisodes de canicule
ajoutent aussi a la baisse de
la production. Avec la séche-
resse, les périndes de buti-
nage se sonl raccourcies.
Pour autant, Fabrice Dugas
reste optimiste. "Si cerzains
miels risquent de disparaitre,
je reste convaincu que
d’autres vont se dévoiler”,
lache-t-il dans un grand sou-
rire.

Avec ses six AOC (Appella-
tion d'origine contélée) sur
les sept atiribuées en France,
le miel de Corse témoigne
d'une qualité et d'un sa-
voir-faire uniques.

MARIE-LAURE MARQUELET

Emilie, une jeune vacanciére, est ravie de pouvoir goditer a toutes les variétés de miel que propose
I"apiculteur Fabrice Dugas, sur son étal du marché, place des Palmiers. JEHITON M4 .
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Dans sa miellerie, Fabrice Dugas procéde au désoperculage des bouchons de cire a la main. Un
procédé a I'ancienne qui permet au miel de conserver toutes ses subtilités aromatiques.



