La production maraichére
peu Impactee par la canicule

Alors que les conditions climatiques estivales ont été notamment mar(tlfées par deux vagues de fortes chaleurs,
ifération d'un ravageur suscite I'inquiétude

les cultures se portent plutdt mieux que 'année passée. Méme si la pro

Le parasite appelé tuta absoluta, ou "mineuse sud-américaine de
la tomate”, inquiéte plus que jamais les cultivateurs.
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25 ans, Saveria Fortu-
A né ne passe pas son été

& la plage ou en soi-
rées. Tous les jours, dés
6heures du matin, la jeune
maraichére est a pied
d’ceuvre sur 'exploitation fa-
miliale, route de Cauro, pour

productions. Des poivrons
aux aubergines en passant
par les courgettes, les
pommes de terre, les plantes
aromatiques, les oignons, les
fraises, ou encore les fram-
boises, sans oublier bien sQr
les melons, les pastéques et

les del'été.

la récolte des lég: Elle
enchaine ensuite avec les li-
vraisons dans les restaurants
de la région, la gestion de la
pépiniére et enfin la vente di-
recte jusqua 19h30. Et cela
fait trois ans que ¢a dure.
Actuellement en conver-
sion bio, la jeune femme
n'est pas seule arelever ce dé-
fi, solidement épaulée par
son pire, Jean-Michel, mais
également entourée de ses
deux sceurs et de sa mére,
Etendu sur deux hectares
et demi, dont 1 500 m* de
serres, au sein d'un domaine
de quinze hectares, 1'Ortu di
San Ghjuvan culti
dance et la diversité de ses

Un été dont les conditions
climatiques ont été particu-
lieres, marquées notamment
par deux importantes vagues
de chaleur. Mais pas de quoi,
pour autant, impacter de ma-
niére négative les récoltes, se-
lon Saveria Fortuné.

“Le risque des fortes cha-
leurs est de faire avorter les
flewrs, surtout en ce qui
concerne les iégumes feuilles
comime les blettes, explique la
maraichere. Mais pour nous,
la canicule iv'a pas été problé-
matique et cette année a

femme et son pere ont méme
pris le pari - risqué mais réus
si - de planter leurs tomates
en plein champ dés la fin du
mois d'avril, soit une quin-
zaine de jours avant la pé-
riode habituelle.

Les ravages
de la tuta absoluta

"Davantage que la cani
cule, nous redoutons princi-
)

méme été meilleure que la pré-
cédente." Profitant d’un prin-
temps chaud, la jeune

! la pluie en été, car
Thmidité couplée a la cha-
leur peut favoriser l'appari-

A pied d'ceuvre chaque jour, dés I'aube, sur I'exploitation familiale
bio, estime que les récoltes sont meilleures cette année que la précédente,

tion de maladies fongiques
comime le mildiou, précise
Jean-Michel Fortuné. Nous
utilisons des traitements pré-
ventifs bios, comme la
bouillie bordelaise, ou des pu-
rins a base d'herbes telles que
Tortie ou la préle. Mais le ma-
raichage de plein champ est
de plus en plus difficile en rai-
son des insectes parasites.”
Une tomate ouverte en
deux & la main, le maraicher
montre en effet les ravages
causés par la tuta absolula,
un lépidoptére également

connu sous le nom de "mi-
neuse sud-américaine de la
tomate’. "C'est un parasite
présent depuis 2008, mais
cette saison il est particuliére-
ment actif, souligne Jean-Mi-
chel Fortuné. Il creuse des ga-
leries a Vintérieur des tomates
et nous sommes obliges d'exa-
miner chaque fruit pour le dé-
tecter. J'ai bien peur que ¢a
s'aggrave a l'avenir."”

Une inquiétude d'autant
plus grande pour le marai-
cher qu'il voue une véritable
passion a la tomate, dont il
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de la route de Cauro, Saveria Fortuné, actuellement en conversion
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"collectionne” les graines is-
sues de variétés du monde
entier, des plus anciennes
aux plus récentes, de la Rus-
sie au Portugal, en passant
par les Etats-Unis. "Actuelle-
ment, nous cultivons qua-
rante-cing variétés, doni évi-
demment les variétés corses
comme la Coeur de boeuf ou la
Paisana, qui pewt dépasser
1,5 kife.” Des productions
qui sactirent les faveurs des
consommateurs en quéte
d'authenticité et de qu
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