La filiere de la chataigne
a retrouve quelques couleurs

Apres des années difficiles, mar%uées par la prolifération du cynips, le secteur castanéicole insulaire

reprend peu a peu du poil de la

prés des années de
A lutte biologique, la pro-

lifération du cynips
semble enfin diminuer sur
I'ensemble du territoire insu-
laire, et ce grace aux lachers
de torymus sinensis.

Bien que certaines régions
dela Corse soient encore for-
tement impactées par le para-
site, comme la Vallée d'Orez-
za, les chataigniers ont repris
vigueur, en attestent les
feuillages plus conséquents.

"Le cynips a ew un impact
considérable sur la produc-
tion insulaire, concede Ca-
rine Franchi, animatrice du
syndicat AOP de la farine de
chataigne corse. Mais, mal-
heureusement, ce n'est pas le
seul probleme que traverse le
secteur castanéicole.”

Car la baisse drastique de
production de farine de cha-
taigne a entrainé un autre
probleme : celui de la fraude.

"On constate une augmen-
tation des fraudes depuis envi-
ron deux ans, poursuit Ca-
rine Franchi. Cela se caracté-
rise par plusieurs types, soit
les chataignes ne viennent
pas de Corse, soit cest la fa-

rine qui est fabriquée a
l'étranger, principalement en

transformation. Il faut noter
la solidarité dont font preuve

Italie et en Espagne. Cer-
taines personnes ont profité
de la baisse de production
pour s'immiscer dans le mar-
ché, en marquant farine corse
sur leurs sachets alors que
celle-ci vient d'ailleurs. La
plupart des acheteurs et cer-
tains commergants se font
avoir.

"Nous avons, pour l'ins-
tant, poursuivi deux per-
sonnes en justice. Le seul
maoyen de s'assurer une farine
corse et de qualité, c'est de vé-
rifier si les emballages pos-
sedent la vignette AOP."

30 tonnes de farine
AOP produites
cette année

Délivrée uniquement par
le syndicat et en main
propre, cette petite vignette
verte garantie l'origine, la
qualité et le savoir-faire an-
cestral. "Actuellement, 86 opé-
rateurs font partie de notre la-
bel AOP, précise 'anima-
trice. Tout est contrélé par le
syndicat, des parcelles a la

les expl 1s, car cerlains
mettent a disposition des
autres leur moulin."

Mais la farine de chataigne
AOP reste malgré tout assez
rare et peu de tonnes sont
produites sous ce label.

Au 1” novembre 2019, le
syndicat estimait sa produc-
tion de farine a environ
30tonnes, c'est plus que I'an
passé (16 tonnes), mais large-
ment moins qu'il y a 10 ans,
ol la production AOP dépas-
sait les 110 tonnes.

"La chdtaigneraie
est en train
de disparaitre”

Méme si le secteur casta-
néicole va mieux, il est néan-
m loin d'étre tiré d'af-
faire, comme 1'affirme
Jean-Marie Vecchioni, exploi-
tant et détenteur du label
AOP, qui tire toujours la son-
nette d’alarme. "Par rapport
aux dix dernieres années, la
production a repris, mais le
chataigner est fatigué, la cha-
taigneraie est en train de dis-

éte, méme si d'autres problémes restent encore a résoudre comme la fraude

Dix producteurs se sont réunis a Campile pour recevoir leur vignette AOP et faire le point sur la

filiere.

paraitre. Dans quinze, voire
dix ans, si rien n'est fait, nous
aurons un déficit d'arbres. Il

[faut trouver le moyen de reboi-

ser efficacement et permetire

aux jeunes de se lancer. On ne
peut pas imaginer la Corse
sans chataigniers.”

Repartie de I'avant, la casta-
néiculture corse n'est pas en-
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core venue a bout de ses pro-
blemes, mais le recul du cy-
nips redonne malgré tout es-
poir aux exploitants.
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