Chataignes, le second souffle

La foire de Bucugnanu est de retour a partir de demain. L'occasion de découvrir, jusqu'a
dimanche, les produits du terroir et de satisfaire les attentes des visiteurs en matiere de farine

culement guelques légers

nuages viendront cacher le so

leil de Ligon épisodigue e
week-end. Enfin une nouvelle qui de-
vrail ravir les organisateurs de la
foirc de Bucugnanu. A\ partir de ven-
dredi et jusqu'a dimanche, A fiera di
a castagma prend ses quartiers d'hi-
ver et poursuit I'objectf de promeo-
tian de | agricolture, en mettant en he-
miére les producreurs locaux.

Depuis 37 ans, ks loine de Bucagni
nu st visitée par des milliers de per-
sonnes i mgent el partiagent
aver les professinnnels. Cel fvéne
ment, tant attendu par les insulaives,
AE guedgue pen perturhé ces der-
nitres années par les assauts du cy-
nips. Cet insecte détruisant jusqu'a
. de la récolte, les producteurs
ienl du noir et les anistenns de
ie chatalgne aussi.

Heureusement, cette année, les
nanvelles sont meilleures, Méme si
certaing secteurs de production res-

le cynips, & 'image de la vallée d'Orez-
i, Pianellu, les communes du Cru
nt ou bien Poggiolu. Mais, d'une §
con générale, les producteurs as-
surent revenir en force pour cette
nouvelle édition. "L'année derniére,
o wead pves poc porticiper @l foive 8
cause du manque de praductdon, et
el der oo e npoins secess Dl ) bien S,
confie Ludovic Marti, productear de
chiltaigne du cotd de s commune de
Tollas. Lo preseiioee ddes reisons ext eqgu'il
ya wn vecwd du cynips. Le traitement
contre ced insecte @ Bien fonctionné,
méme sil y en a encore un petit peu.

Ce castanéiculteur n'est pas le seul
4 avolr raté la foire de Bucugnanu
I'an passé. Morganc ["asquali et son
pere, Jean-Clande, n'ont en qu'une
malgre récolte I'blver dernier. mals
ils funt lewr grand relour ce
week-end. "Lan passd, ce fut une ca
tastrophe, lance Morgane Pasguali,
Fewrde sreon piere e sy enil, ya oo
plait et je pense reprendre Vexploilo-
rion plus rard, donc je ni'invesris an
maximum.”

AOP certifiée

Les producteurs se sont toujours
hasttns ll()ll! "'l""l"l‘l()i' lenrs pro
duits. Des elTorls gui ond pasyé, 0 ont
permis, dans les année ,Jia restrue-
taratiom de b Giligre castanéicole, jus
qual'obtention d'une AOP (appella-

La foire de Bucugnanu débute demain et se cliturera dimanche soir,

tion d'origine prowégée) en 2008 5ila
foire de Bucugnanu a si bonne répu-
tation, c'est parce que les organisa-
teurs s'entourent de professionnels
et que la farine vendue y est certifiée
AQP. Ce qui veul dire que les o
talgnes urilisées sont récalrées er
Iranslormé en Corse. Clest
dailleurs I seule véritable gimntie
d'orgine pour le consommateur,
Jeaan N Rlasrnwidhin produit de
la farine de chétaigne depuis l'age de

17 ans. Auvjourd hui, il cna 56 et il est
toujours autant animé par sa pas-
sion. “"La chateigne commence a reve-
iy depuis deux ans, explique
Jean-Mare Blanwalhin. Cerre année,
fead revedtiEentee 10 er 12 0050 dieehia
talgnes pwerzes. Clest iden e guell y
@ Vroix ooy, maiy o ext Join des
2000 de Vépocue.” Ce prodec
teur, originaire de Sampolo dans le
T Taravn, aviil perdu onze hee
tares dans un incendie di & des ¢co-

SARCHIVES PIERRE A TOINE FOL 2N

buages poussés par un vent fort, 11
n'a jamais perdu espoir et 2 méme
créé son propre moulin, qui scra
hlentdt mis en service.

P'our cloturer ce week-end, di-
masnche, & partic de 11 heures, les
membres du collectif Per a rinascita
i 1 castagneliu paisanu liendmont
une conlérence de presse pour évo
quer la relance durable de fa culture
aignier en Corse.
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