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Programme

Vendredi6 décembre
10 b : accueil des sco-
laires "Ghjurnata di a tra-
mandera”; ateliers surle
thime de Veau dans lous
ses états; 12 h: ouver-
ture au public; 19 h: soi-
rée d’'inauguration.
Samedi 7 décembre
9 h: ouverture au public
apartirde 10 h; ouver-
ture du bar 2 vin AOC,
Animations paur les en-
fants au stand AQOP fari-
na castagnina corsa. De
10h & 11 h30: projection
U cantu di u Mare; 2 par-
tirde 11 h: ouverture du
restaurant, pulenta avec
brocciu et ficateddu fer-
miers ou sauld de veau;
15 h: projection suivie
d'un débat avecle CPIE
d'Ajaccio "Quandu sciap-
paniitempi’ 1 &2;
19 b ; puverture du res-
taurant; soirées, ren-
contres musicales, chan-
teurs basques et insu-
laires.
Dimanche 8 décembre
9h: ouverture au public;
apartirde 10 h: ouver-
ture da bar 4 vin AOC,
Animation pour les en-
fants au stand AOP fari-
na castagnina corsa. De
100 & 11h30: projection
U cantu di u Mare; 11 h:
ouverlure du restaurant @
pulenta avee broceiu et
ficateddu fermiers ou
saulé de veau.
Dellhal5h:démons-
tration culinaire avec Cu-
cinacorsa.
11h30: conférence de
presse el présentation
du collectif A Tramula;
15 h: concerl Scola di
cantu Natale Luciani;
]l #h:vrage dela tombn-
d.



