Un marcheé de Noél 100 % local

C’est son label, le marché de Noél
de Bastia se compose uniquement
d’exposants locaux. Agriculteurs
ou artisans, une soixantaine

de professionnels seront présents

out un art, celui de
T I"agriculteur pour pro-
poser le meilleur pro-
duit, celui de I'artisan pour
appliquer un savoir-faire, et
celui des organisateurs pour
sélectionner le meilleur de
ces derniers. Du 13 au 23 dé-
cembre, une soixantaine
d'exposants vont occuper les
36 chalets de la place du mar-
ché. "Clest toute la philos
phie de ce marché, et aussi
toute sa difficulté, celle de sé-
lectionner des producteurs et
artisans. Or il n'y a pas beau-
coup de place, le choix est
donc difficile”, confie
Jean-Dominique Susini, élu
ala chambre des métiers.
"Nous partageons les cha-
lets entre la chambre des mé-
tiers et la chambre d'agricul-
ture. Nous ne sélectionnons
que des artisans et produc-
teurs, pas de commergants ni

revendeurs, complete Olivia
Mattei, tout est local sur ce
marché, y compris la vente
d'alcool, puisque nous avons
des vignerons et brasseurs pré-
sents.”

Des animations
quotidiennes

Agriculteurs ou arl s
des savoir-faire mis en valeur
sur I'étal, mais pas que. La se-
maine prochaine, les sco-
laires viendront découvrir les
arts ancestraux des coute-
liers et fromagers corses.
L’art de Vulcain aura la part
belle pendant ce marché,
avec pas moins de quinze ex-
posants, et une journée de sa-
medi o il sera a I'honneur.
1’aprés-midi, diplomes et la-
bels seront remis a de nou-
veaux artisans, et des dé-
monstrations de forge et de

Les exposants se sont installés jeudi aprés-midi, en attendant I'ouverture reportée a samedi. / PHOTO A.C.

fagonnage de cornes auront
lieu a partir de 16h30, tous
les jours de marché.
Dimanche, "Les toqués de
I'agriculture” raviront les gas-
tronomes en herbe, avec la
présence de deux chefs qui
travailleront les produits lo-
caux: Pauline Julliard et Clé-

ment Collet. La tradition culi-
naire perdurera lundi, avec
la serata suppa corsa & agnel-
lu de Vincent Tabarani.

Mais qui dit marché de
Noél, dit forcément enfants,
et surtout, Pére Noél. La casa
di Babbu Natale ouvrira
donc ses portes dimanche

matin dés 9 heures, ainsi que
les maneges. Toutes les ani-
mations sont gratuites.

En cette période de crise
des déchets, le marché se
veut plus que jamais ver-
tueux. "Des poubelles de tri se-
ront mises a disposition des
exposants et du public afin de

Ouverture
reportée

En raison des conditions
météorologiques, pré-
voyant de fortes rafales
de vent, I'ouverture du
marché de Noél est re-
portée. Initialement pré-
vue ce vendredi matin,
T'ouverture des portes au-
ralieu samedi a
19heures. L'inaugura-
tion officielle se tiendra
quant a elle dimanche
matin.
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diminuer au maximum les
déchets résiduels. Nous avons
aussi prévu des cendriers
pour les mégots”, précise Oli-
via Mattei.

L'organisation compte
done surl'implication du pu-
blic dans le tri, pour un mar-
ché écologiquement ver-
tueux. Peut-étre serait-ce ce-
la, le miracle de Noél...
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