La farine de chataigne AOP
a I'épreuve des golits

Hier matin au pole de I'Odarc d’Altiani, le syndicat AOP Farine de chatai
'une de ses commissions d’agrément, qui permettent de garantir I'excellence de ses produits
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Les experts (porteurs de mémoire, usagers et techniciens) avaient tous dix

échantillons a déguster a I'aveugle.

u moins une fois par an, les
A producteurs de farine de

chétaigne titulaires d’une
appellation d'origine protégée
(AQP) doivent passer par une com-
mission d'agrément, Une dé
tion a l'aveugle done I’
clair: "Il s'agit de vérifie
rines répondent bien aux criféres
du cahier des charges de I'AOP, ex-
plique Jean-Yves Acquaviva, pre-
sident du syndicat. 1y a un
contrdle interne organisé par le
syndiced et i ecun rile plus pédo-
gogique, el un contrile externe par
lorganisme Certipaq, qui peut
donner liew i des sanctions en cas
de mandguernent.”

Hier matin, au pole élevage de
l'office du développement agri-
cole ef rural de Corse {Odare) 4 Al-
tiani, les experts conviés se sont
ainsi réunis pour se livrer a cet
exercice tres eodifié. Chacun avait
dix échantillons a déguster el une

fiche de notation a remplir. As-
pect général, couleur, pureté,
odeur, perception tactile, gout,

de 1 é minutieusement
évalués "grice a des examens vi-
suels, tactiles, olfactifs et gusta-

uis notés, suivant une nola-
tion ordinale allant de 1 pour "urés
bon" a 7 pour "tré ¥
la fin, compléte Je.
viva, une moyenne est donnée, ba-
sée sur le ressenti de l'expert.” Ex-
perts qui sont répartis en trois col-
leges: les porteurs de mémoire
{producteurs), les usagers et les
techniciens, qui avaient hier en
charge dix-neufl échantillons,
cing étant réservés i la dégusita-
tion externe (lire plus loin).

Et les consignes élaient tres
claires: au terme de la dégusta-
tion, 'expert devait établir la
conformité ou non du lot. En cas
de non-conformité, I'examen de-
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e corse organisait
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llation d'origine protégée (AOP) doit se

4 cet exercice au moins une fois

Chaque producteur dé
paran.

vail pouvoir dire si le défuut élait
rédhibitoire. "Si oui, stipule la
feuille de route, la décision pro-
vogue la non-conformité du lot.”
En cas de "non”, le producteur re-
coit "une information a caractére
"pédagogique” le mettant en
alerte”.

Garant de la crédibilité
du label

"Les AOP, tout cormnme les AOC et
les 1GP, sont basées s
confiance, reprend Jean-Yves
quaviva. Ces commissions d'agré-
ments existent pour que la
confiance perdure." Quand on sait

qu'il faut une dizaine d"années
pour obtenir I'appellation, on
comprend la nécessité pour les
producteurs de sortir brillam-
ment de tels examens,

Drautant plus que la filiere se re-
leve peu a pen de la terrible inva-
sion du cynips. "La production
commence & repartir, confirme le
président du syndicat, ef nous al-
lons pouveoir sortir la promotion
de notre label du sonuneil dans le-
quel elle érait entrée & cause de l'ar-
rivée du cynips. 1l ne faut pas ou-
blier que ces appellations sont le
seul moyen de garantir & 100%
LYorigine d'un produit." Ft pour
borner encore un peu micux les
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choses, un auditeur, en la per-
sonne de Frédéric Suberbielle, as

ait également a la commission
Je supervise la dégusia-
tion externe, explique-1-il, je véri-

fie que les techniques sont respec-

fées, ainsi que Jes critéres de dégus-
tation. Un lof qui ne sera pas
conforme au cahier des charges de
PAOP pourra étre retiré de la pro-
duction. Nous sommes présenls
sur ce type d'événement au moins
une fois par an et nous avons un
role d'accompagnement et de
contréle de la filiere. En fait, nous
sommes les garants de la crédibili-
té du label.”
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