L’oursin, un met de roi
en haut de la vague

Sila réputation de I'invertébré n’est plus a faire, 'oursin ne faisait pas recette en Haute-Corse
jusqu'a encore récemment. [Jne situation qui est en train de s'inverser a grande vitesse

de la France et & \jaccio, 1'our-

sin esten plein boum sur la ré-
glon basdalse depuis quelques an-
nées. Sur le port de Saint-Florent,
Christophe Genna se prépare. De-
puis Vouverture de la saison de la
péche aux oursins, le pécheur origi-
naire de Marscille ne compte plus ses
heures. Sartle en mer sur les coups
de 8 heures. rentré au port vers
L&heures, avant d entamer une tousr-
née pour livrer ses clients le soir
méme. Sacrée journée. "La saison ne
aure que quatre mois, il fawt mettre ce
Taps de ternps & profic”, explique lour-
sinier, Dautant plus gue fes gquotis
de péche sont stricts, chaque bateau
a pour limite 500 douzaines d'our-
sins par semaine, "Clest un nombre as-
sez glend, c'est mémie rare d'anteindre
Iequora. La péche aux oursing est par-
vewlitre, wut dépend du wemps, 5§
ne Josd pos e, ce w'ext s fapeine
de parnr en mer. On peut passer unie
semaine entiére @ terre”, poursuit-il,

Alin d'éviter de dépeupler trop de

zones de péche, Christophe se
montre trés prudent. e ne wais pé-
cher quau large des Agriotes ef an-
sonee o Cap Corse, Je privilégie (o
Jours les petites quantités, Mour pon-
voiréire vedi en restons dans la léga-
Siee, So cogealle de Vonryin doit aonir
un digmérre de 5 cm hors piguants.,
Un onrsin doit grandir pendant eni-
ran cing ans posr aiteindre cetle
Lewiller, & Jowed done Jaive altintion. ey
save qussi de varier le plus possibie fes
zenes e piche,”

"Sans les oursins, j'aurais eu
du mal & boucler le mois"

V éritable insututon dans le sud

Diepuis sa venee #n Corse, Chri
tophe Genna travaille en asso
weer e Parc marin du Cap el des
Agriates, "I fand troweer un égeofibine
entee fe fail de pencriy gogner sa vie
1) en prétevant le moins possibie
ol'eneesing. S e feois 60 e 70 donzaines
ol'eneesing pyer jour, £es) fe eexirnwn.
T faaat gérer o moxigun les stocks,
T seleed sarrend? i poveet e ez fewfaieea v
anzme sor Ceelee certoines zones. Crlo
ROUS POl de gl o mieus
Jees viocks d'oursins. Dinians qoe la
demande est croissanle en
Hawte Corsee 1y a cneare (rois ans,
Jawads pearfols du mal den vendre. Au-
Jourd'hul. je crowle saus Ses de
soeneles.”

Car, depuls plusieurs années, les

/

Christophe Genna privilegie la qualité a la quantité et ne souhaite pas dépeupler les zones de péche.

poissonniers assistent & un véritable
engouenent autour de invertébré a
pointes. A Lupino, Guillawme Matteo-
Ii peut en 1émoigner, Ce poissonnier
installé dans les quartiers sud de Bas-
tia a vu, depuis 2005, son chiffre d'af-
faires exploser grice aux oursing

Chague jour, depuis e 17 janvier,
une centaine de personnes fait la
guene devint sia poissonnerie. Une si-
fitinmn qu'l Ail en du mal aimagi

ner Jorsauil s debore, Iy o dic sy,
je jeteis plus d'awesins gue J'en ven-
noe- 1l Awjorrd B, ji peodds
envirag 100 ciezaines toos fes jours,
en moins de dews dewres, Les clients
viennini porins de loin poor m'ache.
e eves euesing.”

De janvier
sins représente environ 63 % du
chillre d'aaires du paissonnier. Un
apport cansicdenthle el un sucees des
plus surprenants. "Clest e cavior
xpligue-tilenp ant, iy

avril, laovente d'our-

Ao, je propose des owsins réguliive-
mered, quasioent lous e joues si o
Pt o e Einenie s sie el
frabitieds, pods fielélisis, Sens Tes our-
stis, favrals ew du mal & boucier le
meois aov fo grivve des dreasporis.
L'échingide est donc devenu popa

Jaire. En artestent les publications de

SPIOTOS CHRISTION DLTTA

Guillaume Matteali vend prés de 100 douzaines doursins tous les mating.

Guillaume sur les réseaux sn
gui fant & chaque fois plusieure
tines de vaes. "L gens oo raffolen,
cest enivd dons fes moes des ok
Jeonads ol Jon edgione heastioise aigour

dhui, K 2007, Jal orgonist wne ovrsi-
nade sy e parking st devant ria
rissonerie 1y aodd prodigueeent
Q00 persorcnes ¢ Joi disteibe pres de
i davzaines d'oursins.”

I,
n

Guillanme Malteoli sspire Grire de
V'oursin ur 4l mrnne st
déji le cas & Aja et livie un petit
conseil de dégustation, Fales lo go-
ol seer woe frogcie die poin geilliae
v wre pese oo Deooree sald, ef aeeon-
pagrez-ia d'un verve de vin biane.
Cest v prar cdébicw, baissez (sndner (s
escedopnzs D quei nuvrie lappétil.
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