Le port Tino-Rossi est a I'arrét. Les pécheurs sont également
touchés économiquement par le confinement.

role de saison. Cette an-
Dnée, pour avoir des our-

sins pleins et savoureux,
il a fallu se lever de bonne heure.
Fagon de parler bien siir. Excusez
du peu : entre le 15 décembre et
le 15 janvier, la météo n'a pas été

fixe. Bref, le manque a gagner est
énorme », note Philippe Ciccada
du restaurant Le Neptune, sur la
route des Sanguinaires.

Icietla

au rendez-vous avec la
Fabien et le ciel régulicrement
impétueux, puis la tempéte Cia-
ra et depuis la mi-mars, c'est le
confinement imposé par le Co-
vid-19. On a vu mieux. Beaucoup

Si les sont en
plein désarroi, il en est de méme
pour les pécheurs. Christian
Colantonio, fils et petit-fils de
pécheurs, qui vend ses oursins
au rond-point d'Alata, en sait

mieux. « Effectil on ne peut
pas parler d'une bonne saison.
Les deux mois ol l'on a pu faire
les oursins n'ont pas été exception-
nels, méme si bien str la clientéle
était au rendez-vous et que la qua-
lité des oursins était correcte. Ain-
si, pour le restaurant en trois mois,
du 15 décembre au 15 mars, nous
avons eu trente jours doursins. Ni
plus ni moins. Et tout le monde
sait que la meilleure saison se si-
tue entre le 15 mars et le 15 avril...
Dautant plus que le temps depuis
quelques semaines est au beau

q chose. « Cestune trés, trés
maoyenne saison. De mi-décembre
a mi-février, le mauvais temps
était malheureusement omnipré-
sent. On sauve quand méme la
période jusquaw confinement. A
mon niveau, c'est un peu différent
dans la mesure ot je continue a en
vendre. Et il est vrai que depuis un
petit moment, les oursins sont trés
beaux. Mais dans quelques jours,
cest la fin de la saison. Une chose
est stire, les Ajacciens sont toujours
en attente doursins, Je m'en rends
compte quasiment tous les jours

Christian vend ses oursins au rond-point d'Alata.

et surtout le week-end. Je travaille
iell sur i

pour éviter la file dattente pour

mieux se préserver du virus. »

Auxabords de la halle aux pois-
sons, Pierrette, elle aussi, vend
des oursins. « En moyenne, en
semaine, c'est environ trente dou-
zaines qui partent chaque jour.
Le week-end, c'est beaucoup plus,
entre une centaine, parfois méme
un peu plus. Je pense que ce sont
des gens qui ont une terrasse ou
alors une maison avec un jardin,
qui les achétent. »

Tous espeérent, révent méme
que l'année prochaine soit « une
année comme les autres ». « En
régle générale, sur 120 jours de
péche autorisée, on table sur
soixante jours d'oursins », précise
Philippe Ciccada. Et dire que
depuis peu, on apprenait que la
hausse des températures profite &
la prolifération des oursins qui se

nourrissent de varech, une algue
stockant du carbone et cruciale
pour la biodiversité. Probléeme :
les foréts de varech disparaissent

——

Pierrette, elle, est installée devant la halle aux poissons.

etl'écosysteme marin est bouscu-

lé. Concrétement, il faut manger

des oursins. Quand on le peut...
J-.J. GAMBARELLI



