Sux le port de commerce de
Calvi, des dizaines de per-
sonnes attendent  Joseph
Ricco et son équipage. La file d'at-
tente s'étend sur plusieurs mén
Aux alentours de 10 heures, le b
teau de péche arrive 4 quai chargé
de poissons : Saint-Pierre, dorade,
langouste ou encore denti... Il y
en a pour tous les gotits, Depuis le
début de la crise sanitaire, Joseph
Ricco, patron pécheur depuis 23
ans dans la baie de Calvi, a di
modifier son circuit de commer-
cialisation. Une fois par semaine,
ce pécheur propose i ses clients
des produits de qualité afin de fa-
wvoriser le circuit court,

« Généralement, nous travail-
Ions beaucoup aver les resiaura-
tewrs de la région, explique-t-il.
I naus arrive également dexpor-
ter notre marchandise a I'étran-
ger, nolamment en lNalie. Ceite
année, il a failu sadapter. Nous
nous sommes rapprochds des
particuliers afin de leur propo-
ser une péche locale, directement

du pécheur au consommaler.
Habituellentent, nous prévenons
nos clients la veille au soir pour
le lendemain matin. La péche est
un métier exigeant. Nous ne pou-
VOGNS pas proposer un jour fixe par
semaine. Cela dépend des condi-
tions météorologiques ainsi que
du nombre de poissons péchés.
Nous arvivons sur le port vers
10 heures et repartons aux alen-
tours de 13 heures afin que tout
le monde puisse avolr le temps de
venir acheter du poisson. »

Joseph Ricco propose égale-
ment des prix atractifs afin de
satisfaire les besoins de chacun.

« Notre handise est en

bateaux 4 avoir laulorisation de
pécher du thon avec wne réglemen-
tation de quatre tonnes par an.
Nous pouvons également proposer
de la dovade rose de grande pro-
Jondeur qui est particuitrement
compliquée i pécher puisqu'elle
vit & plus de 500 métres de fond. »

Une demande qui ne
cesse de s'accroitre

Depuis quelques jours, Joseph
Ricco et son équipage ont consta-
té un véritable engouement pour
la péche locale. Chaque nouveau
client peut inscrire sun numéro

général 50 % moins chére qu'en
supermarché. Cette décision a é16
prise en raison de la crise sanitaire
qui touche la plupart des classes
sociales, Nous devons nous entrai-
der et ainsi favoriser les produits
Iocaucx qui sont de bien meilleure
qualité. Nous proposons & nos
clients une grande variété de pois-
sons. Nous somimes un des rares

ph sur un listing afin
d'étre prévenu du jour de vente.
Aujourd'hui, plus de 250 per-
sonnes y figurent.

« Les demandes affluent an fil
des jours. Les clients semblent sa-
tisfuits. Nous les conseiilons égale-
ment sur déventuelles recettes ou
encore sur la cuisson de chague
paisson. Nows pouvons en vendre
une soixantaine en une hewre, Ce-

pendant, nous veillons au respect
des mesures barriéres afin de ne
prendre aucun risque. Chaque
membre de mon éguipage posséde
un masque er des gants pour da-
vaniage de sécuriié. »

Cété clients, on en redemande.
Si certains sont des habitués, de
nouvelles  personnes  viennent
pour la route premiére fois. Ma-
rie-France a franchi le pas.

« Je ne suis pas une grande cui-
siniére, plaisante-t-elle. Jal déci-
dé de venir afin de soutenir notre
péche locale. Nous sommes face
a une situation irés difficile pour
nous et nos producteurs locaux.
I m'a paru normal de les aider &
mon niveaw. Les produits viennent
directement de la mer. H s'agitd'un
gage de qualité et de fraicheur. »

Joseph Ricco peut également
compter sur le soutien de la SNSM
et de Paul Allard, son président.

« Nows nidons Jaseph, qui est un
pécheur avertt, & ve Sa mar-
chandise. Nous devons étre soli-
daires les wns envers les autres afin

de limiter la casse. La demancie est
trés importante. Nows venons Uai-
der pour la troisiéme fois depuis le
début de la crise. »

Une initiative qui
devrait se poursuivre
cet été

La valorisation des circuits
courts demeure dans tous les es-
prits. Jérime Sévéon, sensible a
cette démarche, sest rendu lui
aussi hier matin sur le port de
commerce de Calvi.

« Depuis le début de la crise,
nous prenons conscience de U'im-
portance des circuits courts, dé-
clare-til. Nous devons poursuivre
ces engagements au-deli de la
périade de confinement. Arriver
@ construire un véritable circuit
autour des produits locaiy gue ce
soit la péche ou encore le marai-
chage. »

Une solidarité que Joseph Ric-
co compte bien perpétuer dans
les mois & venir. « Nows navons

pas pu travatller ni en mars ni en
avril, regrette-t-il. Voir auiant de
personnes sensibles d notre caise
nous donne du baume au ceeun
Nows  voulons  respecter  notre
clientéle et lui proposer nos pro-
duits au-dela de cette périade de
confinement en sachant que du-
rant la saison estivale, les poissons
se font plus rares. La quantité sera
donc certainement moins impor-
tante qu'a Uhenre actuelle. La soli-
darité doit aller dans les dew sens,
Bien dvidermment, nous trafterons
également avec les restaurateurs
qui pourront, je lespére, ouvrir
dang les prochains mois. Je tenais
dgalement a remercier la muni-
cipalité et Ange Santini pour son
soutien et son approbation. »

Une prise de conscience est
peu i peu en train de se mettre
en place auteur de ces produc-
tewrs locaux qui continuent i
cewwrer chaque jour, afin de pro-
poser des produits de qualité tout
au long de l'année.
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