es « gens de la terre », éle-
Lveurs, agriculteurs, horti-

culteurs, nombreux sont
ceux qui demandent aux Corses
de revenir a de la consommation
locale. Sur les réseaux sociaux no-
tamment, on peut voir posté des
messages d'alerte :

« Face a cette épidémie mon-
diale de Covid-19, l'économie de
Corse, principalement [lagricul-
ture corse, est en difficulté. » Alors
plutét que de faire des stocks
de pates et de papier toilette et
d’acheter tout et n'importe quoi,

Les produits locaux attirent pendant le confinement.

certains producteurs locaux se
positionnent sur lobjectif du
« Cumprate nustrale », cest-a-
dire acheter du frais, du bon, tout
prés de chez soi.

Engouement pour les
plants et fleurs

Jean Digiacomo, maraicher sur
la commune de Sarténe, propose
régulierement via les réseaux so-
ciaux sa production de fruits, de
légumes et de plants. Il les vend a
ceux qui peuvent se déplacer vers

be;

son entreprise de La Madunina
mais il se rend également dans les
villages des alentours pour livrer
artichauts, aubergines, blettes,
courgettes, tomates ou encore
des fraises cueillies le jour méme.

Les personnes ayant la chance
de disposer d'un jardin profitent
du confinement pour faire un po-
tager a I'exemple de Michel : « En
période normale de lannée, je nai
pas vraiment le temps de jardiner
mais en cette période exception-
nelle et inattendue, japprécie le
fait détre dans mon pelit jardin
et de planter mes légumes. Jai
signé une aulorisation de sortie
pour acheter des plants auprés de
la pépiniériste locale qui a ouvert
un stand a lentrée de I'hypermar-
ché. »

A la jardinerie Kyriel de Pro-
priano, l'achat de plants et de
fleurs bat son plein depuis que
le prolongement de la période de
confinement s'est instauré et que
le soleil printanier est de la partie.

Livraisons
dans les villages

Antoine  Lanfranchi, chef
d’exploitation au lycée agricole,
explique : « Avec dewx de mes
collégues, nous nous occupons

des bétes et des produits issus de
l'élevage sur les terrains du Cam-
pus AgriCorsica. le confinement
ne change pas grand-chose pour
nous, excepté le fait quaucun
étudiant noccupe les lieux et que
dorénavant, nous pouvons livrer
dans les villages de maniére a ce
que les ¢ ateurs confiné:

ne se déplacent pas. »

Le cheptel se compose de 100
brebis et de 15 porcs nustrale.
Les béatiments comptent une fro-
magerie, une salle de traite et des
caves fermées pour la conserva-
tion de la charcuterie.

Pour toute commande concer-
nant les produits de l'exploitation,
fromages (tomes, brucciu passu,
casgiu sartinesi...), charcuterie,
le consommateur doit contacter
le 06-11-53-11-90 ou le 06-03-57-
41-47 entre 9 et 12 heures. La li-
vraison est possible.

Les agriculteurs et éleveurs
rappellent  l'importance  de
consommer local et de planter
en privé : « Nous faisons vivre les
villages et les villes de l'ile. Cum-
prate nustrale ! Nous avons de la
viande, du fromage, de la charcu-
terie, du miel, des fruits et des lé-
gumes de saison... Nous pouvons
profiter d'excellents produits ! »

CATHY TERRAZZONI




