Des vendanges de plus en plus
precoces au domaine A Peraccia

Dans la plaine de Peri, la récolte manuelle a commencé pour Laurent Costa et son équipe. Fortes chaleurs, sécheresse, les vendanges réclament
expérience et technique pour juger de la maturité du raisin. Il faut ainsi savoir revenir plusieurs fois sur une parcelle pour en tirer le meilleur

es caves ne sont pas en-
Lmrr vidées des millésimes
précédents, crise sanitaire
oblige, que déja les vignerons in-
sulaires, comme partout dans le
pays, doivent entamer les récoltes.

« Cest de plus en plus difficile
de trouver la bonne date pour ven-
danger », observe le propriétaire
du domaine A Peraccia. « Cest la
premiére année o jallais dans les
vignes en me disant ‘Qu'est-ce que
je fais ? 'y vais ou je n'y vais pas ?”
Je goitais et je nétais pas forcé-
ment satisfait. »

Mais finalement, le 24 aof,
Laurent Costa démarre le pro-
cessus. « Cest le raisin qui me dit
quand commencer. 11y a plusieurs
techniques, mais c'est surtout le
golit qui compte car on cherche
une dme dans la saveur du fruit.
Ce sera celle que l'on va retrans-
mettre dans le vin. »

Récoltes estivales

Des vendanges  précoces
donc qui arrivent bien avant la
date habituelle de la mi-sep-
tembre. « Clest trés tot pour des
vendanges, mais le raisin est trés
beau, trés prometteur. »

Pour autant, cette récolte an-
ticipée apporte son lot de pro-
blématiques, & commencer par

Avec la chaleur, les conditions de vendange sont plus difficiles.

la maturité des fruits qui n'est
pas la méme sur toutes les par-
celles. « On a une maturité trés
hétérogéne cette saison. On bouge
beaucoup sur lexploitation pour
prendre seulement ce qui peut
déja Vétre. Puis on relournera sur
les parcelles déja récoltées pour
prendre ce qui reste. »

La température estivale repré-
sente un autre obstacle a surmon-

ter lors de la récolte. Le rravail
des vendangeurs est rendu plus
difficile par la chaleur. Dés les
premiers rayons de soleil, le fruit
monte lui aussi rapidement en
température.

« Quand le raisin est chaud, il
a tendance a soxyder et c'est diffi-
cile & gérer pour les fermentations.
Je suis obligé de travailler avec
un container frigorifique dans

lequel je laisse @ 10 ou 15 degrés,
el parfois jusquau lendemain, la
vendange du jour », explique le
gérant.

« Les vendanges précoces sont
difficiles @ mener. Si vous retardez
trop, vous rentrez des raisins trop
mirs et avec des raisins trop mius,
il y a beaucoup de sucre, donc
beaucoup dalcool et des vinifica-
tions qui sont compliquées. »

Une exploitation
a taille humaine

Laurent Costa, propriétaire du domaine A Peraccia.
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de nombreux vignobles ont été,
comme beaucoup d'entrepri
touchés par la crise

« Je ne posséde que 11 hectares
de vignes, donc pour moi, cest plus
facile de morganiser.

Jai une petite équipe avec qui
Je travaille depuis plus cing ans
maintenant. On se (‘Ollllllif, on est
des copains.

Mais quand vous avez une trés
grosse exploitation, avec plus de 20
vendangeurs ou que vous récoltez
a la machine, c'est beaucoup plus
dur de sorganiser a la derniére mi-
nute. Heureusement, lexploitation
est toujowrs a taille humaine. »

Des vendanges presque fami-
liales qui s'opérent dans un esprit
de cohésion et de sympathie. Si

économique liée au coronavirus,
le domaine A Peraccia, lui, a su ré-
sister grice a son fonctionnement
et ses dimensions.

« 80 % de notre production est
vendue a la cave. Nous ne travail-
lons pas encore avec des restau-
rateurs ou des grandes surfaces.
Méme si une partie du millésime
2019 n'est toujours pas vendue,
nous avons pu écouler les stocks
avec nos clients habituels.

Ce sont les vacanciers, qui sar-
rétent normalement a lexploita-
tion lété, qui sont absents cette
année. »

N.W.



