Un ingénieur agronome sur

les terres agricoles de Murtoli
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Sur l'exploitation agricole, Andria Pietri, I'ingénieur agronome

et Giovanni Masia, le fromager du domaine de Murtoli.

ndria Pietri est agronome
A:l expert scientifique, pré-
¢demment ingénicur de
recherche Inra, ayant initié son
cursus par un DUT a luniversité
de Corse.

Il & été engagé au domaine de
Murtoli pour restructurer l'ex-
ploitation et accompagner son
développement, le fil rouge des
idées  des  propriétaires  étant
davoir une approche la plus
respectucuse possible de l'envi-
ronnement. Le jeune ingénicur
explique : « Mes missions sur lex-
ploitation consistent @ valoriser
le complexe agropastoral du do-
maine, sur lequel est implanté un
modéle d'hatellerie décotourisme
haut de gamme ».

Un grand périple dans la ca-
mionnette de l'ingénieur sur
les 54 km de pistes du domaine
laisse entrevoir 4 perte de vue
des prairies, des sous-bois, des
oliveraics, une vigne, des patu-
rages oceupls par des vaches ou
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des brebis, un secteur d'herbe
plus claire sur lequel est implan-
¢ un golf de 9 trous, des champs
d'immortelle, une partie marai-
chage. Et trés loin, les zones tou-
ristiques de luxe réparties entre
mer et maquis qui alimentent
régulierement les médias natio-
naux, parfois de maniére polé-
mique, mais ne font absolument
pas partic de notre propos du
jour. Pour le technicien Andria
Pietrd, ¢'est en mode chemise a
carreaux et bottes en caoutchoue
qu'il aborde son métier a Murtoli,
1lalaresponsabilit¢ d'enviren 500
hectares de zones agricoles ou
péturées. Léquipe employée sur
le site se compose d'un second
d'exploitation, de deux bergers,
un vacher, deux responsables de
culture, des ouvriers polyvalents,
des tractoristes.

Sur les bases d'un existant ru-
rul centenaire, il s'agit en 2021 de
dynamiser les productions avec
laide d'un personnel dexpé-

Les vignes de Murtoli donneront leur rendement dans deux

ans.
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Andria Pietri vérifie la bonne santé de l'oliveraie de Murtoli.
T

ricnce de terrain et les apports de
techniques modernes tourndées
vers le développement durable
en matiere agricnle comme en
celui de 'élevage.

Elevage

Le troupeau de 200 bovins se
compose d'une soixantaine de
vaches locales, le reste étant des
Aubrac. Elles paissent tranquille-
ment au pied du site de Roccapi-
na. Lexploitation peut bénéficier
de Feaude I'Ortolo.

Le lait de 450 brebis alimente
la fabrication sur place de tomes
ou de fromages a pate molle. Il
est en projet dagrandir le wou-
peau d'ovins jusqu'a 600 tétes et
de fournir une production diver-
sifiée dans des locaux agrandis,
notamment une salle daffinage.
La culture de plantes fourrageres
permettra d'apporter aux bétes
une alimentation produite in situ

Un poulailler fournit les oculs
aux restaurants du domaine.

Huile d'olive
et maraichage

La propriété de Murtoli compte
5000 oliviers. « Cette année, nous
aurons un trés grand rendement
avec un bon éal phylosanitaire,
constate Andria en sapprochant
de l'oliveraie. Nous fravaillons a
augmenter la productivité towt en
gardant a Vesprit la gestion d'une
agriculture ralsonnée. En projet @
mayen terme nous aurons notre
propre moudin @ huile »,

De mars & octobre, plus de 150
variétés et especes de plantes

maraichéres sont cultivées de
maniére a fournir les restaurants
sur la base du schéma bio - auber-
gines, tomates, pnivrons, salades,
fraises et raisin colorent le pota-
ger local.

Dans l'avenir sont prévues éga-
lement la culture des clémentines
ainsi que la construction de 250
ruches pour l'obtention de miel
nustrale.

Une distilleric fournira  des
huiles essentelles d'immortelle,
de lavande, de romarin....

Vignes

11y a deux ans, une vigne a éé
plantée a parr de cépages corses
sur 7 hectares environ, l'objectif
étant d'en augmenter la surface
jusqu'a 16 hectares. Le proprié-
taire des lieux Paul Canarelli et
son équipe travaillent au projet
de la construction d'une cave.
o En 2022, les vendanges puis la
vinification sur place permetiront
la dégustation d'un clos Murtoli »,
espere l'ingénicur agronome.

Au domaine de Murtoli, on
pratigue a présent une politique
agropastorale  dautosuffisance,
c'est-a-dire quon fournit tous les
produits nécessaires i la vie du
plus grand domaine de Corse et
méme au-deli.

Les produits translormés de
haute qualité gustative {fromages,
miel, vins, terrines, huiles essen-
tielles, pains cuits au feu de bois)
rentrent également dans le pro-
gramme de Murtoli, une entre-
prise familiale jamais en panne
d'idées ni de projets.
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