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Des huiles essentielles distillees
au rythme des saisons

ulien Fuconnier est pro-

ducteur d'huiles d'olives et

d'hulles essentlelles dans
Ia plaine du Reginu, Alors qu'il
n'étalt pas du tout destiné i suivre
cette voie, apres un master en in-
formatique, Julien décide de pas-
ser son brevet professionnel de
responsable d'exploitation agri-
cole avant de s'installer, en 2010,
Un changement de carriére pour
se rapprocher de la nature et re-
venir sur les terres tamiliales.

« Jal ressent! cette nécessité de
changer de vole, raconte julien
Fauconnler, Javals ce besoln de
retowrner & mes racines. Ici, sur les
terres de mes parents, ef je me sens
épanoul au contact de la nature.

Dans sa distillerfe artisanale,
Julien Fauconnier produit ses
huiles essentielles avec un maté-
riel atypique. En effet, ses outils
de distillation ont été créés avec
son associé physicien, Stan Le-
clercq.

Un producteur engagé

« Lors de la création de cet
atelier, Stan Leclere a confection-
né les différentes machines qui
servent a Idaboration des hudles
essenticlles, poursuit le produc-
teur. Ses compétences en physiquie
ont contribud & mettre au point
des outlls qui permettent dex-
tralre le metlleur des plantes. Lob-
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Julien Fauconnier orépare I'immortelie pour la distillation.

Le respect de la nature est la philosophie de Julien Fauconnier.

Jectif étant de préserver les vertus
thérapeutiques et olfactives des es-
sences que nous utilisons. Lautre
impdratif pour nous, lorsque nous
avons mis au point la distillerie,
était d'avolr le plus falble impact
environnemental, cest-d-dire
étre le plus écomome en énergie et
dmettre moins de CO2 qu'une dis-
tillerie classique. »

Clest sur ses terres et dans la
nature balanine que Julien Fau-
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connier s¢ fournit en ressources
pour confectionner ses hulles.
Une récolte qui se fait tour au
long de Fannée et selon le rythme
des saisons.

« Lex réeoltes sont tris inégales
tout au long de lannée, déaille
l'exploitant  agricole.  Lactivité
démarre au printemps avee la
lavande, le romarin et le laurier.
1 y a ensulte la plus grosse partie
de lactivité avee la floraison de
Fimmortelle au mois de juin ot de
Juillet. Towjours en &6, on a ausst
la distillation de la carotte, la ne-
pita etle fenouil. En automne, ¢est
au tour des pistachiers lentisques,
ainsi que de linule odorante. On
termine en diébut d'liver avec les
résineux, comme le pin laricciu ot
le genévrier. »

La récolte de Vimmortelle,
comme toutes les autres plantes
récoltées par Julien, se fait natu-
rellement. En effet, la fleur jaune
la plus célebre de Corse pousse
en abondance sur les terres de
Julien, qui profite de ce cadeau de
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mére nature. Id pas de plantation
nl de récolte abusive, 'explolta
tion est artisanale et cela convient
trets bien au maitre des Heux.

o Clest un vral partl pris, ren-
chérit Jullen. Cest une petite pro-
duction artisanale, la cueillette est
manueile et la distillation se fait
le jour méme. Enfin, tous les pro-
duits faits ici sont certifiés agricul-
ture bologique. Clest tout cela qui
Jait la qualité d'une bonne hulle
essenticlle er qui préserve ses ver-
fus. v

Une production & tallle hu-
maine d'un exploitant engagé
que Julien Fauconnler compte
faire perdurer en allant 1oujours
chercher le meilleur de la nature,
Ses huiles sont disponibles dans
plusienrs boutiques en Balagne
et Bastia,
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