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Les pecheurs menent I'enquéte
le long des cotes de la Corse

Cette premiére étape de recensement des réserves halieutiques locales s'inscrit dans le cadre d’'un projet
porté - trois ans durant - par I'Office de I'environnement, I'université de Corse et le Comité régional des péches

es pécheurs profession-

nels qui sillonnent la

merle long des cotes de
I'ile effectuent la collecte des
informations. C’est ensuite
aux scientifiques d’entrer en
scéne et de procéder au trai-
tement de ces données.
Leurs analyses trouveront
un écho aupres des gestion-
naires. Ainsi se déploie le pro-
jetDacor - pour "données ha-
lieutiques Corse"- porté par
I'Office de 'environnement
de Corse (OEC), l'université
de Corse a travers son unité
mixte de recherche "Sys-
temes pour l'environne-
ment", sa plateforme de re-
cherche Stella Mare, le CNRS
ainsi que le Comité régional
des péches maritimes et des
élevages marins de Corse

Un rapport fi

Tout au long des prochaines

vulgarisation. L'enjeu étant

l'environnement.

bord", rappelle-t-on.

(CRPMEM). Les partenaires,
réunis au sein d'un consor-
tium, ont planifié les actions
a mettre en ceuvre sur trois
ans. "Dacor a été lancé offi-
ciellement en avril 2017. Il
s'achévera en mars 2020",
précise-t-on. Tous consi-
derent l'opération comme
"un moyen d'améliorer la
connaissance sur la petite
péche cotiére pour une
meilleure reconnaissance de
ses flottilles aupres des ins-
tances européennes en
charge de la gestion des
péches", résume Marie Cathe-
rine Santoni, assistante
scientifique, département
"Espaces marins et littoraux
protégés”, base technique
de la Rondinara, OEC. Mais
pour I'heure, la méthode uti-

nal

et une brochure

années, Dacor se déclinera

en ateliers sur la formation aux protocoles d’échantilion-
nage, sur la restitution des résultats. Les membres du
consortium envisagent aussi d’établir un rapport scienti-
fique final. Le document sera "associé a une brochure de

d'assurer la diffusion la plus

large possible des résultats du projet aux acteurs locaux de
lapéche et i leurs représentants", insiste-t-on a1'Office de

Depuis quinze ans, la péche insulaire faitI’objet de suivis
halieutiques. "Ce qui a d'ores et déja permis de créer des
liens forts entre pécheurs et scientifiques", ajoute-t-on. On
se connait bien, on a fait 'expérience "de collaborations
régionales fructueuses”. Parce qu’on s’est retrouvé sur le
méme bateau. "Pour mener a bien ces suivis, les profes-
sionnels de la péche ont embarqué des scientifiques a leur

V.E.

lisée consiste d’abord a faire
appel a des pécheurs profes-
sionnels partenaires. L'effec-
tif s’élevera a vingt, chaque
année. "Au final, soixante pé-
cheurs représentatifs de la pe-
tite péche cotiere insulaire se-
ront sollicités", commente
Coralie Duchaud, depuis le
CRPMEM. Le comité régio-
nal alancé un appel a contri-
bution par courrier. "Les
lettres adressées a tous les re-
présentants de la profession
sont parties ces jours-ci. Ceux
qui sont intéressés par la dé-
marche contacteront le comi-
té. S'ily a beaucoup de candi-
datures, nous serons obligés
de procéder a une sélection
en fonction du lieu de travail,
dela taille du bateau."

Grands dauphins

Le consortium a prévu une
petite compensation finan-
ciere pour les enquéteurs de
la mer. "Mais elle ne couvrira
pas du tout la charge de tra-
vail supplémentaire : nous
sommes plutot dans une dé-
marche de volontariat et de
bénévolat", estiment les por-
teurs du projet.

A chaque sortie en mer,
T'exercice consistera, depuis
le bateau, & mentionner sur
une fiche, entre autres, le
lieu de péche, les engins de
péche utilisés. On dressera
aussi I'inventaire de tout ce
qu’on rameénera dans les fi-
lets: principales especes de
poissons et de crustacés ci-
blées au plan local, especes
rares, envahissantes, exo-
tiques ou en lien avec le
changement climatique. Sur

Les petits pécheurs cdtiers seront mis a contribution pour recenser diverses espéces marines.

le papier, les professionnels
de la péche notent la pré-
sence des dauphins, ot les
traces de celle-ci. La straté-
gie s’ajuste a un cadre précis
: "Des protocoles standardi-
sés sont définis a l'échelle de
la région. Un suivi de l'activi-
té des ports sera également
réalisé", précise-t-on a I'Of-
fice del'environnement.

De leur co6té, les scienti-
fiques évalueront la rentabili-
té des engins de péche, se
concentreront sur les diffé-
rentes interactions entre
I'homme et le grand dau-
phin.

Ils focaliseront aussi leur
attention sur le changement
climatique et sur I'évolution
dans l'espace et dans le
temps des mostelles, pa-
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geots, rougets de roche, po-
pulations de langoustes
rouges, d'araignées de mer,
de thons rouges et autres es-
padons.

Au-dela, la démarche pro-
duira un vaste corpus qui sex-
vira de socle a une base de
données halieutiques de
Corse. "Les informations re-
cueillies, traitées et analysées
de maniére collective seront
partagées afin de répondre a
des exigences régionales sou-
levées par la pr ion et par
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de recherche et de réseaux
traitant des questions de
péche et de protection de la
nature en Méditerranée",
ajoute-t-elle. L'information
circule jusqu’aux "institu-
tions nationales et internatio-
nales puis aux décideurs ul-
times. Les bases de données
sont congues pour fonction-
neravec le systeme d'informa-
tion halieutique de I'lIfremer,
insiste-t-on. Des bases scienti-
fiques, solides, durables, équi-

la communauté scienti-
fique", explique Marie-Ca-
therine Santoni.

Elles pousseront aussi au
développement de la re-
cherche. "Elles pourront, le
cas échéant, étre valorisées
dans le cadre de programmes

bl t acquises et parta-
gées au niveau régional”, se-
lon les termes de I'OEC sont
posées. Elles seront ensuite
mobilisées pour faire émer-
ger de nouveaux processus
de gestion halieutique.
VERONIQUE EMMANUELLI
vemmanuelli@corsematin.com
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